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Clohweinempfang
begra3en SSie Thre (Gaste bei romantischem Fackelschein im (hoffertlich) verschnetfen
VOV Goarten AN,

Zum warm werden servieren uir ﬂ'mm ablzr der alfzn L_mda cinen leckeren Clohwein.
Teis: ELAR 5.~ pro Xerson

Marry Maracuyja
hei>es Sstrandfeeling im SchneegestSher
Zum warm werden servieren wir Thnen in unserem Garfen (AFNLHY cinen
exolischen Rumpunsch wit dem vielversprechenden (famen Marry Maracyja...
Yeis: ELAR B .- pro Rerson
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ihr Weihnachtsment im Self Design!

Stellen Sie aus den unten aufgefihrten Vorspeisen, Hauptgangen und Desserts |hr ganz
personliches Lieblingsmenl zusammen.

Der Menupreis reduziert sich pro gewahltem Gang um EUR 1,50

Gerne konnen Sie lhren Gasten die Wahl zwischen zwei Hauptgangen lassen.

—

/ [
; ,-/HT Ascles ,/I J,,“

Kurbt’s;:z?f'e m‘f’ Konandcrk(of’bchen

hokkaido-krbis | ingwer | orange | apfel | zimt | sternanis | koriander

HE Funky - mixed salad

frische blattsalate | paradise island dressing

Red [-ava

gegrillter garnelenspiess | schwarzer und weiller sesam | papaya mango chutney

Sage

salbeiblatter im spicy teigmantel gebacken | limettenjoghurt
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Rumptzal

200g | der Klassiker
E;deﬂom 3— ak

mariniert mit knoblauch | thymian | rosmarin

JFé‘fEf’blckchm

mit oliven | tomaten | zwiebeln

Mahi Maifler™

gegrilltes goldmakrelenfilet

Alle Hauptgange servieren wir mit
Rosmarinkartoffeln | Jasmin-Duft-Reis | Pommes Frites | Gegrilltes Gemiise | Maiskolben mit Chili
sowie hausgemachter Passionsfrucht-Rumbutter | Krauterbutter | Zwetschgen-Chutney mit Zimt und Rotwein
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Mousse au Chocolat mit karamelisiertem Chili
Tiramisu mit Spekulatius und Kirschen

Zimt Panna Cotta mit marinierten Feigen




Mele Kalilimaka

Fingerfood Buffet ab 20Personen

ﬂ?&t‘ﬂ’ﬂ? = Marry Maracqja - HeifRes Strandfeeling im Schneegestober.
Zum “warm werden” servieren wir lhnen und lhren Gasten in unserem Garten UA-Niam einen
exotischen Rumpunsch mit dem viel versprechenden Namen “Marry Maracuja”

Fngerfood - Pouffet™
[~omi [~omi Salmon

exotisch marinierter lachs mit roten zwiebeln und tomaten

Crosfini Muki Tuk

frisch gerostetes brot mit avocadocreme und mangofrischkase

SShrimp riffers

garnelen im kokosmantel mit st saurer sauce

Hehnchen Ssdtay

mit ingwer erdnuss dip

Nfioi Afie

erfrischender paprika- kokossalat

i Wi

mahi mahi filet und verschiedenes gemise im tempura teig mit mango chutney

Gerne begrufen wir Sie auch mit Blumenketten, so hat jeder |hrer Gaste ein exotisches Andenken an
eine sicherlich unvergessliche Weihnachtsfeier. Preis: EUR 1,50 pro Blumenkette




Feliz \favidad!

mexikanisches Buffet ab 30Personen

chips y salsa
salsa azteca | guacamole | mex aioli

Pan con ajo
frisch gerostetes brot mit knoblauch und krautern

chicken wvings

pepino

gebackene, geftlite jalapeno- chili schoten

znsaladas

chili con carne
mexikanischer bohneneintopf mit hackfieisch

gegrillte, mexikanische weizenfladen zum selber flllen
salat | zwiebeln | rote bohnen | mais | tomaten | kase | sour creme

wahlen Sie dazu:
Fajita Pollo  mit htihnchenbruststreifen
Fajita Bistecca  mit rindfleischstreifen
Fajita Verdura mit frischem gemuse

Mango-Mousse

Frischer Fruchtsalat mit Tequilla

Preis: EUR 24 - pro Person




Pouon (\(afale

italienisches all in clusive Buffet ab 30Personen

aperfilivo - viva legero

martini bianco | frische minze | lime juice | prosecco

Halienisches buffet™

anlipasioidtia flalia
gegrillte auberginen, zuchini und zwiebeln | marinierte paprikafilets und tomaten
eingelegte italienische oliven | italienischer coppa, parma und parmesan

bruscheffa ligure

frisch gerostetes brot mit hausgemachtem pesto rosso, pesto verde und pesto a la leonardo

arosta di maiale
schweineriicken | rucola | balsamico | parmesan

caprese
tomate und mozarella mit frischem basilikum und olivendl

pollo-Tfonndto

dunn aufgeschnittenes hihnchenfleisch mit thunfischmajonaise, kapern und sardellen

ossobuco alla milanese
geschmorte kalbshaxe nach mailander art

sattmbocca alla romana
hiihnchenbrustfilet Gberbacken mit schinken und salbei

Fas’fc—t leonardo
sonnengetrocknete tomaten | oliven | basilikum

patate al rosmarino, zuchini saltati, carote al burro

dolce
hausgemachtes tiramisu | fruchtsalat | panna cotta

| |
bevande
aqua minerale | softdrinks | italienischer chardonnay | chianti classico | birra

Preis: EUR 55.- pro Person (inklusive Apero , Getranke und weihnachtlicher Dekoration)
EUR 39.- (Buffet, ohne Getranke)
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gerne delorieren wir Thren Tisch mit Tannenzweigen, buifen

Christbaumlugeln, (\Gssen, Obstund leinen SSafdigketten.
Yeis: ELAR .- pro Xerson






